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IL GUSTO DI CREARE
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Da pit di cinquant'anni lavoriamo per esaltare
i sapori autentici e genuini delle materie prime.
Siamo un partner affidabile e disponibile

per i professionisti dell'industria dolciaria

di tutto il mondo che ricercano qualita

e freschezza per arricchire le loro creazioni.
Con Torronalba scopri il gusto di creare.



LAlba della nostra storia

La nostra storia ha inizio nel 1969 in una modesta
pasticceria nel centro storico di Alba, in provincia
di Cuneo, specializzata nella realizzazione

di dolci tradizionali piemontesi.

L'abilita nel saper interpretare i gusti classici, soprattutto

nella creazione di paste per il gelato artigianale, ha segnato ['inizio
di un progetto pit ampio.

Nel 1978 abbiamo deciso di dedicarci interamente alla realizzazione
di semilavorati e prodotti dolciari di alta qualitd, acquistando

un primo stabilimento situato nel suggestivo paesaggio collinare

del borgo di Piobesi d'’Alba.

Oggi Torronalba é un'azienda

a conduzione familiare con 35 dipendenti

che ha guadagnato una notevole reputazione
anche oltre i confini nazionall, diventando

un punto di riferimento per gelatieri e pasticceri
di tutto il mondo.

Abbiamo raggiunto un dato di esportazione del 35%

e anche se il nostro mercato di riferimento & prettamente europeo
(Italia, Germania, Portogallo, Spagna, Francia, Svizzera, Austria,
Ungheria e Romania), arriviamo anche negli Stati Uniti, Canada

e Medio Oriente (Cina, Giappone, Arabia Saudita, Dubai, Emirati,
Qatar, Kuwait e Taiwan).
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0420 BASE 5STELLE 50 6 x 2kg 50g + 230/250g zucchero * 6
Base a bassa grammatura per un gelato al latte delicato + 160/200g panna
e compatto. + 11t latte intero

0421 BASE 5STELLE 100 6 x 2kg 100g + 250g zucchero * 6
Base per un gelato caldo al palato, perfetta per ogni gusto. + 11t latte intero

+ 100/150g panna

0423 BASE 5STELLE 150 6 x 2kg 100g + 250g zucchero * 6
Base ad alta grammatura per un gelato cremoso e gustoso, +1lt latte intero
con grassi vegetali raffinati. + 100/1560g panna

0503 BASE 5STELLE 250 6x 1,7kg 250g + 360g zucchero * 6
Base quasi completa per una preparazione semplice e veloce. + 1lt acqua (o latte o acqua)

0414 BASE 5STELLE FRUTTA 6 x 2kg 50g + 230g zucchero

Base ideale per un gelato alla frutta o un sorbetto,
priva di derivati del latte.

+ 400g frutta fresca
+ 330g acqua

50¢g/1

0284 BASE BIPAN CF 50 6 x 2kg 35g/mix -560g latte/H20 * 6
Base per una preparazione sia a freddo che a caldo,
ricca di latte.

0504 BASE FRUTTA 50 F 6 x 2kg 30-40g/kg mix + 400g frutta * C%
Base pensata per un gelato alla frutta fresco e delicato. fresca + 330g acqua fredda

+ 230g zucchero

0429 BASE GAIA ® 6 x 2kg 35g/mix-50g latte/H20 * 6
Base bilanciata, senza aromi o grassi aggiunti.

0418 BASE NATURALISSIMA FRUTTA 6x 2kg 100g + 170g zucchero * Q@b
Base composta da farina di carruba e pectina, + 400g frutta fresca + 330g
esalta il sapore della frutta. acqua

0320 BASE NEROBISCOTTO ® 10 x 1kg 50g * 6
Base a bassa grammatura, fatta appositamente
per il gusto Oreo®.

0362 CASTILIA 6 x 2kg 50g + 250g zucchero * ®
Base ricca di fibre e grassi vegetali per un gelato alla frutta + 1t acqua
cremoso.

0276 PANNAGEL BASE 50 6x 2kg 36g/mix-50g latte/H20 * 6
Base con alto contenuto di latte scremato, proteine del latte
e grassi vegetali.

0505 STABILFRUIT 50 6 x 2kg 50g base + 220/230g

Base priva di latte e grassi, stabilizza tutti i gusti del gelato,
anche i piu acidi come il limone o il passion fruit. Non necessita
di nessun tempo di maturazione anche se preparata a freddo.

zucchero + 1lt acqua

100 g/I L) F
g R
0220 BASE BIPAN 100G 6 x 2kg 100g % 6
Base con panna disidratata, fibre vegetali e proteine del latte.
0325 BASE DP 100 C 6 x 2kg 100g * ®
Base ricca di latte e dallo spiccato sapore di panna.
0416 BASE NATURALISSIMA CREMA 6 x 2kg 120g * C%
Base per un gelato naturale con farina di carruba.
0216 BASE PANNA 100 FC 6 x 2kg 100g * 6
Base per preparazioni a freddo e caldo dalla spiccata nota
di panna.
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0364 CITRON 100 10 x 1kg 80-100g + 350g/400g * Cgb
Base con sciroppo di limone disidratato e grassi vegetali raffinati + zucchero + 1lt acqua
per un'ottima tenuta in vetrina.

0326 FRUTAFIX 100 6 x 2kg 100g + 250q zucchero * b
Base senza derivati del latte, ricca di fibre e grassi vegetali + 1lt acqua
raffinati, rende il gelato pili cremoso e con struttura stabile.

0269 STARMIX 6 x 2kg 330g+670g acqua

Base ad alta grammatura con grassi vegetali raffinati.

Complete

L

0511 BASE NEUTRA PER GRANITE 15x090kg 1 busta + 6l acqua * @
Base completa senza coloranti per rinfrescanti granite di ottima
qualita.

0554 BASE PARTY MIX * C%
Base perfettamente bilanciata per il tuo gelato alcolico.

0422 BASE RICOTTA 10 x 1,5kg 1 busta + 2,5| acqua calda * Q%
Base completa per un delicato gelato alla ricotta con un’alta
percentuale di ricotta ovina disidratata.

0500 BASE VEGANA 6x2kg 1 busta + 2| acqua calda * @5
Base priva di prodotti di origine animale, ricca di fibre e senza
zucchero saccarosio, ideale per la realizzazione di un gelato
a basso contenuto glicemico. Conferisce la stessa cremosita
e spatolabilita di un gelato ricco di grassi, pur non contenendone,
grazie alla presenza in minima percentuale di un'alga proteica.

0574 CHEESECAKE COMPLET 10x 1,16kg 1 busta + 2,7l latte intero * @
Base pronta per la realizzazione di un gelato al gusto
cheesecake.

0158 CREMOSO AL CAFFE’ 12x1,1kg 1 bustada 1,1kg + 3l latte * Q%
Base adatta per la crema al caffe.

0453 DAVE FITNESS 12 x 1kg 1 busta + 2,5l latte scremato * Qgs
Gelato a basso contenuto calorico senza zucchero saccarosio, 0 acqua
basso contenuto glicemico, ricco di fibre con pochi grassi,
al sapore di latte panna, indicato per gelati classici
(nocciola, cacao, pistacchio, vaniglia, caffe).

0144 KARIMA 6x2kg 370 mix - 630g latte * 6

Base a freddo completa, cui & sufficiente aggiungere acqua
o latte per ottenere un gelato compatto e dal sapore pulito.

Mousse

L

0292

BASE MOUSSE
Preparato bilanciato completo con lavorazione a freddo
per mousse.

10 x kg

mousse 500g + latte intero 1l
+ pasta aromatizzante gb

Semifreddi

0192

BASE PER SEMIFREDDO
Preparato bilanciato parzialmente completo con lavorazione
a freddo per semifreddi.

base semifreddi 500g +
latte intero 1t + pasta
aromatizzante gb; base
semifreddi 500g + panna
200g + latte intero 800g +
pasta aromatizzante gqb
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0078 NEUTRO CF 10 x Tkg 5-8g
Neutro senza derivati del latte. * 6
0156 NEUTRO 5STELLE CREME 10x Tkg 15g * 6
Stabilizzante per gelato alla crema.
0055 NEUTRO 5STELLE 10 10 x 1kg 10g
Stabilizzante per gelato alla crema. * 6
0171 NEUTRO 5STELLE FRUTTA 10x Tkg 16g

Stabilizzante per gelato alla frutta.
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02.
Creme

Pronte all'uso, nate per stupire.

Le nostre creme sono ricche,

versatili e realizzate con ingredienti

di qualita per valorizzare ogni proposta
con semplicita e gusto.

Cioccolato

=

5
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2 x bkg a discrezione * ®
Crema di cacao e nocciole per gelateria e pasticceria,
da usare tal quale.

2 x bkg a discrezione * ;
Crema al cioccolato bianco per gelateria da utilizzare tale quale.

2 x bkg a discrezione * ;

Crema al cioccolato bianco e pistacchio per gelateria
da utilizzare tale quale.

02. CREME, PASTE, VARIEGATURE / CREME
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Frutta Secca ] F R

2 x 3kg 80-100g % 6
Crema realizzata con nocciole di primissima scelta.

2 x 3kg 80-100g % 6
Crema realizzata con nocciole del Centro ltalia di primissima
scelta.

2 x 3kg 80-100g %q% 6
Pasta a base di nocciola con granella nocciola aromatizzata
alla noce.

2 x 3kg 80-100g % 6
Prodotto naturale finissimo garantito al 100% con arachidi
di primissima scelta.

2 x 3kg 80-100g % 6
Pasta di mandorle dolci con zucchero.
Pasta pura 100% di mandorle dolci pelate e tostate senza 2 x 3kg 80-100g % 6
aggiunta di zucchero, coloranti o aromi.

2 x 3kg 80-100g % 6
Prodotto raffinato e di alta qualita derivante da nocciole
macinate e ridotte in un pesto grezzo, non raffinate.

2 x 3kg 80-100g % 6 @
Prodotto naturale al 100% preparato con nocciole
del Centro Italia.

2 x 3kg 80-100g % 6 @
Prodotto naturale garantito al 100% realizzato con nocciole
di primissima scelta.

2 x 3kg 80-100g % 6 @
Pasta nocciola purissima 100%,naturale e finissima preparata
esclusivamente con nocciola Tonda Gentile Trilobata
leggermente tostata.

2 x 3kg 80-100g % 6
Pasta naturale al 100% preparata con Nocciole Piemonte .G.P.

2 x 3kg 80-100g % 6
Pasta pura 100% preparata con pinoli selezionati e lievemente
tostati, senza zuccheri aggiunti, coloranti o aromi.

2 x 3kg 80-100g % 6
Prodotto raffinato e di alta qualita derivante da pistacchi
macinati e ridotti in un pesto grezzo, non raffinati senza colore.

2 x 3kg 80-100g % 6
Prodotto raffinato e di alta qualita derivante da pistacchi
macinati e ridotti in un pesto grezzo, non raffinati con colore.

2 x 3kg 80-100g % 6
Pasta a base di mandorle e pistacchi (15%) con zucchero
e clorofilla E140.

2 x 3kg 80-100g % 6
Pasta a base di mandorle e pistacchi (30%) con zucchero
e clorofilla E140.

2 x 3kg 80-100g % 6
Pistacchi puri provenienza extraeuropea.

2 x 3kg 80-100g % 6
Pistacchi puri provenienza extraeuropea con clorofillina E141
e curcumina E100.

2 x 3kg 80-100g % 6 @
Pasta pura 100% prodotta solo ed esclusivamente con pistacchi
siciliani selezionati, tostati e raffinati in maniera naturale senza
aggiunta di aromi o coloranti.

2 x 3kg 80-100g % 6

Pistacchi puri siciliani con clorofillina E141 e curcumina E100.
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Cioccolato

Pasta di cioccolato bianco, fluida.

Miscela al gusto della tipica crema
€ nocciola.

Crema preparata con miscele di c:

Crema preparata con alta percent
poco zuccherata.

Pasta al cioccolato bianco.

Miscela di cacao e nocciole con g

Miscela di cacao e nocciole con 3

Miscela pregiata di cacao e noccic

Dalla tradizione piemontese il perf
nocciole e una pregiata miscela d
senza zuccheri aggiunti, né coloral

Gianduja dal sapore intenso con p
scuro.

Miscela di cacao e nocciole con 2

Crema di nocciole e cacao aroma

Miscela di nocciole e cacao senza
a quarti.

Miscela di cacao, nocciole e zuccl

Vaniglia

Gusto delicato della vaniglia senza

Gusto intenso della vaniglia con b:

Racchiude un bouquet di meravig
aroma fiorito, delicato, caldo, zuccl
fruttata.

Vaniglia bourbon con nota buccia
di bacche di vaniglia.
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Paste Tradizionali ] &

9x3kg 80-100g % 6
Pasta liscia di mandorle dolci e amare. Pasta di mandorle dolci e amare con g
2x35kg 80-100g * 6
Fantasia di sapori e aromi al latte. Menta bianca piperita dal sapore decis
2x8kg 80-100g % 6
Gusto biscottato ricco di granella di biscotto e croccante Menta bianca piemontese dal gusto fr
nocciola. e aroma moto intenso.
2x3,5kg 80-100g * 6
Con il sapore del famoso chewingum. Con un ricco sapore di menta piemont
2x35kg 80-100g * 6
Con il sapore del famoso chewingum rosa. Al gusto classico di meringa.
2x35kg 80-100g * 6
Ricca di cannella Regina Ceylon in polvere. Pasta dal sapore tipico del dolce della
2x35kg 80-100g * 6
Per ricreare in versione gelato la bevanda simbolo dell'ltalia. Sapore del tipico dessert al caramello.
2x35kg 80-100g * 6
Ricca di canditi e dal gusto agrumato. Pasta all'aroma birra.
2x35kg 80-100g * 6
Colore azzurro chiaro, al palato esplode il gusto dello zucchero Preparato con marroni selezionati a pe
filato: un gelato che evoca dolci ricordi.
2x3,5kg 80-100g * 6 Sapore del pane fragrante appena sfo
Pasta dal tipico gusto di zucchero caramellato.
2x3,5kg 80-100g % 6 per un gelato al burro di arachidi: assa
Pasta al sapore della caramella al latte-mou.
2x3kg 40-50g % 6 Pasta a base mandorla con pinoli inte!
Pasta soffice e cremosa all'uovo dall'inconfondibile gusto
di biscotto.
Cioccolato bianco con nocciola a qual
2x3kg 50-70g % 6
Miscela di caffé tostato in grani, nocciole e zucchero.
Per un gelato al gusto dell'inconfondib
9x3kg 80-100g % 6 del Belgio.
Pasta mandorla, pasta nocciola e torrone mandorlato.
9x3kg 80-100g % 6 Pasta con sapore che rimanda alla tipi
Sapore del tipico dolce torinese a base di burro di cacao, St.Honoré.

zucchero e nocciole.

Gusto del dessert a base di marsala,

2x3kg 80-100g %?é 6
Classica crema all'uovo.

9x3kg 80-100g % 6 Gusto del dessert a base di uova e cat
Tradizionale croccante granellato allaroma di rhum.

2x3kg 80-100g % 6 Pasta al torrone con percentuale sup:
Sapore del famoso dessert francese.

2x3kg 80-100g % 6 Pasta al torrone, per utilizzo in freezer
Cioccolato bianco, cocco, e granella di mandorla.

2x3,5kg 80-100g * 6 Crema all’ uovo e marsala con betacal
Pasta ricca di latte, rinforzo per miscele al latte.

2x3,5kg 80-100g * 6 Fantasie di sapori e aromi speziati che
Pasta ai fiori di sambuco dal sapore dolce e fruttato con aroma dolce al cucchiaio italiano.
naturale.

2x35kg 80-100g * 6
Pasta ispirata al famoso Irish coffee.

2x3,5kg 80-100g * 6
Pasta ricca di uvetta sultanina macerata nel vino Marsala.

2x3kg 80-100g % 6
Crema all'uovo con nota di limone.

2x35kg 80-100g * 6
Gusto tipico della radice con polvere naturale.
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Frutta ] F =&

2 x 3,5kg 80-100g * 6
Gusto dolce e delicato tipico del frutto.

2 x 35kg 80-100g * 6
Gustosa pasta di amarene con pezzi.

2 x 35kg 80-100g * 6
Gusto fresco ed estivo tipico dellananas.

2 x 3,5kg 80-100g * 6
Gusto rinfrescante tipico del frutto.

2 x 35kg 80-100g * 6
Gusto dolce tipico dellagrume.

2 x 3,5kg 80-100g * 6
Gusto dolce e zuccherino tipico del frutto.

2 x 35kg 80-100g * 6
Gusto acidulo e leggermente amarognolo tipico del cedro,
con aromi naturali.

2 x 3,5kg 80-100g * 6
Gusto mai stucchevole con punte acidule tipiche del frutto.

2 x 35kg 80-100g * 6
Gusto esotico con alta percentuale di cocco rape.

2 x 35kg 80-100g * 6 @
Gusto dolce e leggermente aspro tipico del frutto, con semi
di fragola.

2 x 35kg 50-70g * 6
Pasta concentrata dal gusto dolce e leggermente aspro tipico
del frutto, con semi di fragola.

2 x 35kg 80-100g * 6
Melange di mirtilli, lamponi e fragole dal sapore e profumo
intenso.

2 x 35kg 80-100g * 6
Gusto dolce e acidulo tipico del frutto.

2 x 35kg 80-100g * 6
Gusto dolce e aromatico tipico del frutto.

2 x 35kg 80-100g * 6
Gusto agrodolce tipico dell'agrume, con succo di limone.

2 x 35kg 80-100g * 6
Gusto profumato, succoso e dolce tipico del frutto, con essenza
naturale di mandarino.

2 x 3,5kg 80-100g * 6
Gusto dolce e ricco con purea di mango della varieta Alfonso.

2 x 35kg 50-70g * 6
Pasta concentrata dal gusto dolce e ricco con purea di mango
della varieta Alfonso.

2 x 35kg 80-100g * 6
Gusto dalle note tropicali tipico del frutto della passione.

2 x 3,5kg 80-100g * 6
Gusto dolce e profumato tipico del frutto, con succo di mela.

2 x 35kg 80-100g * 6
Gusto dolce con note leggermente amare tipiche del frutto,
con succo di melograno concentrato.

2 x 3,5kg 80-100g * 6
Gusto fresco e persistente tipico del frutto.

2 x 35kg 80-100g * 6
Gusto ricco intenso tipico del mirtillo nero.

2 x 3,5kg 80-100g * 6
Gusto dolce e delicato tipico del frutto.

2 x 35kg 80-100g * 6

Gusto dolce e succoso spiccatamente tropicale tipico del frutto.

22
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Gusto dolce tipico del frutto, con suc

Gusto dissetante tipico del frutto estivi
di pesca gialla.

Gusto fresco e tonificante tipico dell'a
di pompelmo rosa.

Pasta dal sapore e profumo delicato ti

Gusto dolce ed esotico tipico dei frutti

Pasta dallaroma e sapore intenso ric
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Variegature

Colorano, arricchiscono e conquistano.

Le variegature Torronalba donano un aspetto vivace
alla vetrina e una consistenza irresistibile al palato.
Perfette anche per semifreddi e creazioni di pasticceria.

0385

0383

0307

0387

0384

0248

0510

0545

0604

0475

0419

0242

0366

0098

0603

0544

0558

0243

FIOR DI FRUTTA AMARENA

FIOR DI FRUTTA FRAGOLA

FIOR DI FRUTTA FRAGOLINA DI BOSCO
FIOR DI FRUTTA FRUTTI DI BOSCO
FIOR DI FRUTTA PESCA GIALLA
VARIEGATURA AMARENA

VARIEGATURA AMARENA EXTRA

VARIEGATURA ARANCIA
VARIEGATURA BERGAMOTTO

VARIEGATURA CASSATA
VARIEGATURA FICHI CARAMELLATI

VARIEGATURA FRAGOLA

VARIEGATURA FRUTTI DI BOSCO

VARIEGATURA LAMPONE
VARIEGATURA LIMONE

VARIEGATURA MANGO
VARIEGATO MELOGRANO

VARIEGATURA MIRTILLO

ATURA LIME NEW
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Variegato al cioccolato bianco co

Variegato al limone con granella d

Variegato al cacao dark con bisco

Variegatura liscia al pistacchio.

Variegato goloso al pistacchio co

Squisita fusione di croccante past
Perfetto da abbinare su un ciocco
barretta cioccolato Dubai.

Variegato al cacao e nocciole con

Crema di pregiate miscele di caca
a pezzi.

Crema densa per variegature gol
blended.

Crema al gianduka con wafer a pe

2 x 3kg a discrezione * C?b
Pregiata miscela di cacao arrichita da nocciole selezionate
al sapore della crema spalmabile.

2 x 2,5kg a discrezione * C?b
Crema di nocciole e cacao con bigne’ mignon.

2 x 3kg a discrezione * éb
Crema di cioccolato con una nota di caffé espresso e delicata
granella di meringa al caffe.

2 x 25kg a discrezione * éb
Delizioso cioccolato al latte e 5 cereali soffiati.

2 x 3kg a discrezione * éb
Crema di nocciola con fragranti corn flakes.

2 x 3kg a discrezione * éb @
Pasta a base di cacao 10-12% selezionati e grassi vegetali
raffinati.

2 x 3kg a discrezione * C?b @
Pasta a base di cacao 22-24% selezionati e grassi vegetali
raffinati.

2 x 3kg a discrezione * éb
Variegatura al cacao e nocciola con pezzi di wafer croccanti.

2 x 3kg a discrezione * C?b
Variegatura al cioccolato bianco con pezzi di wafer croccanti.

2 x 3kg a discrezione * éb
Crema di cioccolato con amarettini.

2 x 3kg a discrezione * C?b
Crema di nocciole e cacao.

2 x 3kg a discrezione * éb
Crema al delicato gusto nocciola con granella di nocciola.

2 x 3kg a discrezione * C?b
Farcitura di pregiate miscele di cacao con nocciole selezionate.

2 x 3kg a discrezione * C?b
Crema al gusto della tipica crema spalmabile al cacao
e nocciola.

2 x 3kg a discrezione * éb
Variegato al cioccolato e nocciola con biscotto ottimo
in abbinamento con la crema biscotto.

2 x 3kg a discrezione * C?b
Variegato al cioccolato e nocciola con granella di biscotti.

2 x 3,5kg a discrezione * éb
Goloso e denso variegato al gusto caramello.

2 x 3,5kg a discrezione * éb
Caramello denso e cremoso, ottimo in abbinamento
al cioccolato, alla panna o allo yogurt, lasciando al palato
una sensuale, salata ed indimenticabile sensazione.

2 x 3,5kg a discrezione * C?b
Salsa vellutata e versatile adatta ad arricchire e innovare i gusti
classici come panna cotta, zabajone o fiordilatte.

2 x 3,5kg a discrezione * éb
Golosa crema al cioccolato bianco con pasta di mandorla,
croccante di mandorla e mandorle in pezzi.

2 x 3kg a discrezione * éb
Variegato con salsa al cioccolato bianco, cocco rape
e una cascata di croccante granella di mandorle.

6 x 1,3kg a discrezione * C?b
Variegato al gusto del tipico dolce sudamericano.

2 x 3kg * éb

Squisita crema al cioccolato e nocciole con fragranti frollini
alla panna e mezze arachidi tostate.

a discrezione

26
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0309 YOGLAT® 10 x 1kg 20-30g * éb
Per la preparazione di un gelato dal gusto di yogurt magro
dal sapore naturale.

0448 YOGURT GRECO 10x1kg  30-60g * éb
Preparato per conferire al gelato il gusto pieno, ricco e cremoso
dello yogurt greco.

0491 YOGLAT PLUS 10%1,15kg 1 busta + 2,85t latte * ®
Pronto per la preparazione di un gelato allo yogurt dal gusto
fresco con aromi naturali, contiene grassi vegetali (cocco).

0411 YOGLAT SOFT 8x160kg 1 busta + Bt latte oppure * C?b

Prodotto per la preparazione dello yogurt soft dal gusto fresco
e naturale.

1 busta + 4lt di latte
+ 1 yogurt fresco

03. YOGURT
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04.

Cioccolato

Tutta la profondita del cacao, in una linea pronta all'uso.
| nostri prodotti in polvere per gelato al cioccolato
garantiscono gusto ricco, semplicita operativa e massima resa.

L

Ly

A

0390

CIOCCOLATO AL LATTE

Preparato in polvere per la preparazione di un gelato
al cioccolato al latte. Non richiede pastorizzazione.

8 x 1,6kg

1 busta + 2,2It acqua

0391

CIOCCOLATO BIANCO

Preparato in polvere per la preparazione di un gelato
al cioccolato bianco. Non richiede pastorizzazione.

8 x 1,5kg

1 busta + 2,2It acqua

0567

CIOCCOLATO DARK GUATEMALA
Preparato in polvere per la preparazione di un gelato
al cioccolato fondente. Non richiede pastorizzazione.

8 x 1,75kg

1 busta + 2,5lt acqua

0440

CIOCCOLATO FONDENTE®

Preparato in polvere per la preparazione di un gelato
al cioccolato fondente. Non richiede pastorizzazione.

8 x 1,8kg

1 busta + 2t acqua

0451

CIOCCOLATO GRAND CRU DOMINICANO
Preparato in polvere per la preparazione di un gelato al pregiato
cioccolato grand Cru Dominicano, non contiene latte e derivati,
glutine e aromi. Non richiede pastorizzazione.

8 x 1,8kg

1 busta + 2,2It acqua

0328

CIOCCOLATO MILK FREE

Preparato in polvere per la preparazione di un gelato fondente
senza latte e derivati. Non richiede pastorizzazione.

6 x 2kg

1 busta + 2It acqua

0080

CACAO PREMIUM TORRONALBA

Selezionate miscele di cacao 22-24%.

8 x 1,6kg

a piacere

04. CIOCCOLATO



05.
Plus

Piu praticita, stessa eccellenza.

| prodotti Plus sono pronti all'uso

e perfettamente bilanciati per
preparazioni rapide e gusti fruttati
sempre coerenti, naturali e autentici.
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0298 A.C.E. PLUS 10x 125kg 1 busta + 25t di acqua * ® 0495 POMPELMO ROSA PLUS 10x1,25kg 1 busta + 2,6l di acqua * éb
Per un sorbetto dalle fresche fragranze estive, con succo Per un sorbetto al pompelmo rosa dal profumo intenso
disidratato di arancio, limone e carota. e rinfrescante.

0317 ANANAS PLUS 10 x 1,25kg busta + 2,51t di acqua * C% 0358 TROPICAL PLUS 10x 125kg 1 busta + 2,61t di acqua * C%

Per un sorbetto dal gusto fresco ed estivo, con succo disidratato Per un sorbetto dal gusto gusto dolce ed esotico, tipico del mix
all'ananas. tropicale.

0374 ANGURIA PLUS 10 x 1.25kg busta + 2,51t di acqua * éb
Per un sorbetto rinfrescante, con succo disidratato allanguria.

0112 ARANCIO PLUS 10 x 1,25kg busta + 2,51t di acqua * ®
Per un sorbetto al gusto tipico dellagrume, con succo

disidratato di arancio.

0441 BANANA PLUS 10 x 1,25kg busta + 2,51t di acqua * C%
Per un sorbetto al gusto dolce e zuccherino tipico del frutto,

con succo disidratato di banana.

0322 BERGAMOTTO PLUS 10 x 1,25kg busta + 2,51t di acqua * @
Per un sorbetto dalle fragranze estremamente aromatiche,

con olio essenziale di bergamotto.

0499 COCCO PLUS 10 x 1,25kg busta + 2,61t di acqua * ®
Per un sorbetto fresco e dal profumo intenso grazie al ricco

contenuto di latte di cocco.

0442 FRAGOLA PLUS 10 x 1,25kg busta + 2,61t di acqua * C%
Per un sorbetto dal gusto dolce e leggermente aspro, con succo

disidratato di fragola.

04381 FRUTTI DI BOSCO PLUS 10 x 1,25kg busta + 2,61t di acqua * @
Per un sorbetto dal sapore e profumo intenso, con succo

disidratato di frutti rossi.

0118 LEMON PLUS 12 x 1,25kg busta + 2,61t di acqua * ®
Per un sorbetto dal gusto agrodolce tipico dellagrume,

con succo disidratato di limone.

0297 LIME PLUS 10 x 1,25kg busta + 2,61t di acqua * C%
Per un sorbetto dal gusto aspro e pungente, con succo

disidratato di limone.

0256 LIMONCELLO PLUS 12 x 1,25kg busta + 2,61t di acqua * @
Per un sorbetto al gusto tipico del liquore a base di scorza

di limone, Con succo di limone liofilizzato.

0130 MANDARINO PLUS 10 x 1,25kg busta + 2,61t di acqua * ®
Per un sorbetto dal gusto profumato, succoso e dolce tipico

del frutto, Con succo disidratato di mandarino.

0608 MANDORLA PRO+ 8 x 1,6kg 1 busta + 1,21t di latte intero * ®

Un sacchetto gia pronto per un gelato alla mandorla facile 0 acqua
e semplice da preparare.

0443 MANGO PLUS 10x125kg 1 busta + 2,61t di acqua * éb
Per un sorbetto dal gusto dolce e ricco, con succo di mango
disidratato.

0296 MELA VERDE PLUS 10x125kg 1 busta + 26l di acqua * éb

Per un sorbetto al gusto dolce e profumato tipico del frutto,
con succo di mela disidratato.

0370 MELONE PLUS 10x 1,25kg 1 busta + 26lt di acqua * éb

Per un sorbetto dal gusto fresco e persistente, con succo
di melone disidratato.

0607 NOCCIOLA PRO+ 8x 1,6kg 1 busta + 1,21t di latte intero * C%
Un sacchetto gia pronto per un gelato alla nocciola facile 0 acqua
e semplice da preparare.

0444 PERA PLUS 10x125kg 1 busta + 2,61t di acqua * ®
Per un sorbetto dal gusto dolce tipico del frutto, con succo

disidratato di pera.

0346 PESCA PLUS 10x125kg 1 busta + 2,6lt di acqua * éb
Per un sorbetto dissetante tipico del frutto estivo, con polpa
disidratata di pesca.

34 056 PLUS 06. PLUS



06.
oft

Morbidezza, rapidita e qualita.

Il gelato soft Torronalba &€ pensato
per chi cerca un prodotto espresso,
facile da preparare e capace

di esprimere tutto il gusto autentico
delle materie prime.
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0447

CARAMELLO SALATO SOFT

10 x 1,2kg 1 busta + 4lt acqua * N
Prodotto per la preparazione del gusto contrastante N&%
caramello salato.
0331 CIOCCOLATO SOFT 8x1,7kg 1 busta + 4lt acqua * Aﬂ\
Prodotto per la preparazione del gusto cioccolato al latte. N&%
0330 FIORDILATTE SOFT 8 x 1,6kg 1 busta + 41t acqua * A
Prodotto per la preparazione del gusto fiordilatte/panna. &%
0308 FRAGOLA SOFT 8 x 1,6kg 1 busta + 4lt acqua * Aﬂ\
Prodotto per la preparazione del gusto di fragola. N&%
0563 MANGO SOFT 8 x 1,6kg 1 busta + 4lt acqua * A
Prodotto pronto all'uso per la preparazione del gusto mango. N
0312 VANIGLIA SOFT 8 x 1,6kg 1 busta + 4lt acqua * Aﬂ\
Prodotto per la preparazione al delicato gusto vaniglia bourbon. N&%
06. SOFT



Frutta Secca L)
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coppe gelato, semifreddi, torte e monoporzioni. g

Un tocco croccante che esalta ogni creazione,
in gelateria come in pasticceria. 4 x 3kg a piacere

Mix di pistacchi, nocciole, pinoli tostate e mandorle
e nocciole caramellate.

6 x 2kg a piacere * ®
Da Arachidi intere tostate e granellate calibro 3-bmm. 3 x bkg
5 x 3kg a piacere * éb
Croccante di nocciola granellato. 4 x bkg
6 x 2kg a piacere * @
Mandorle pelate, tostate e granellate. 3 x bkg
6 x 2kg a piacere * éb
Perfette per aggiungere consistenza e gUStO Da nocciole intere selezionate e granellate. 3 x bkg
Ll
le granelle Torronalba arricchiscono con eleganza 6 x 2kg a piacere * Q%
Da pistacchi provenienza extra europea tostati e granellati 3 x bkg

Dolci Classici 0)

©

ST
3

2

Da torrone a stecche frantumato.

4 x 3kg a piacere * éb
Granella di nocciola rivestita di zucchero.

5 x 3kg a piacere * ®
Croccante di nocciola bassinato in zucchero a velo con nota 3 x bkg
agrumata di arancio.

5 x 3kg a piacere * éb
Granella di mandorla con zucchero. 4 x bkg

5 x 1kg a piacere * éb

Cioccolato L)

2

©

2

ST

10 x 1kg a piacere
Granella calibrata fine di vero cioccolato noir fondente.

£
&

07. GRANELLE, CRUMBLE E FRUTTA SECCA INTERA / GRANELLE




Creme

L

©
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4 x 1kg

a piacere

o
(L)
b &%

Crumble Frutta

L

Croccanti, decorativi e gluten free.
| crumble Torronalba sono la guarnizione perfetta

per dare contrasto e personalita alle tue creazioni,
con attenzione ai dettagli e alle esigenze

AN
4 x 1kg a piacere * éb K;\\
‘\Qﬁ’
4 x 1kg a piacere * éb K;\
‘\?ﬁ’

di tutti.

Frutta Secca

4 x 1kg a piacere * éb (<ﬁ\:‘
&)
4 x 1kg a piacere * éb ‘Kﬁ\]
\Qg;y

40 07. GRANELLE, CRUMBLE E FRUTTA SECCA INTERA / CRUMBLE
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6 x 2kg a piacere * ;
Mandorle pelate, non tostate. 3 x bkg

6 x 2kg a piacere * éb
Mandorle pelate e tostate. 3 x bkg

6 x 2kg a piacere * @
Calibro 13-15mm, varieta centro italia. 3 x bkg

6 x 2kg a piacere * éb
Nocciola Piemonte I.G.P. 3 x bkg

6 x 2kg a piacere * ;
Calibro 13-15mm, varieta trilobata. 3 x bkg

6 x 2kg a piacere * C\%
Pistacchi interi provenienza extra europea tostati. 3 x bkg

07. GRANELLE, CRUMBLE E FRUTTA SECCA INTERA / FRUTTA SECCA INTERA
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08. TOPPING

i

AN

Tipico del liquore.

6 x 0,75kg

a discrezione

6 x 0,76kg

a discrezione

jipico della caramella al mou.
O

Ottenuto dalla infusione di chicchi di caffe arabica e robusta.

6 x 0,75kg

a discrezione

n selezionate miscele di cacao magro.

6 x 0,76kg

a discrezione

6 x 0,7bkg

a discrezione

6 x 0,60kg

a discrezione

6 x 0,75kg

a discrezione

6 x 0,76kg

a discrezione

6 x 0,75kg

a discrezione

6 x 0,70kg

a discrezione

6 x 0,75kg

a discrezione

6 x 0,60kg

a discrezione

i

6 x 0,75kg

a discrezione

6 x 0,76kg

a discrezione

6 x 0,75kg

a discrezione

6 x 0,76kg

a discrezione

6 x 0,75kg

a discrezione

6 x 0,76kg

a discrezione

6 x 0,75kg

a discrezione
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reative gia pronte all'uso.
mbinano paste

iegature suggerite dai nostri esperti,
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TORRONALBA

IL GUSTO DI CREARE

»
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0565 KIT CIOCCOLATO PRINCIPE DI MODICA n. 6 buste di Principe di Modica + n. 6 barrette  far sciogliere n. 1 busta
Una nuova proposta per gli amanti del cioccolato realizzato di cioccolato di Modica I.G.P. al 90% di pasta di Principe di Modica (1,75kg)
secondo la tradizione di Modica. amara + n. 1 busta da 1,2kg di La Contessa insieme a n. 1 barretta in 2,51t

(chicche di cioccolato con Cioccolato di Modica  di acqua bollente.

1.G.P). In estrazione o prima
dell'estrazione aggiungere
circa 200g di granella La
Contessa e finire di decorare.

0464 KIT NEROBISCOTTO® n. 2 latte da 3kg varieagto nerobiscotto cod. 50g base Nerobiscotto per

Crema gelato al gusto del biscotto “Oreo”.

0285; 3 sacchetti da 1kg di base Nerobiscotto
cod. 0320; 1 display da 1,32kg Biscotti Oreo.

1kg/mix, a discrezione il
variegato Nerobiscotto

09. KIT
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1. 4 AR | .Jg A A .. i N ) 0095 ACIDO CITRICO 10 x 1kg a discrezione * &
A R o . 2 Acido citrico in polvere.
! W 20 AT v 5
il I 4 4 g Sy - 0169 CAFFFE’ LIOFILIZZATO 6 x 1kg a discrezione * b
Aol ‘/_‘ - ’ Caffe liofilizzato.
‘ ""' pe 3 i s » ) 5 .
. . M et L 0207 COCCO RAPE 2 x 3kg a piacere * éb
WL S e TN : H 4 Pregiato cocco rape’ di Ceylon.
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A RARE et Sl LT ¢ 0289 CREMIX 6 x 2kg 20-30g * 6
1 ‘?_,_ ; ;‘, Py 4K ¢ 4 - Componente montante per gelato alto.
v R - ”
4 o B e R ST 0373 EOLO SOFT 1 x Bkg 4-6g * @
.- &*‘-‘ A N SRR i \ Pasta di monodigliceridi trasparente e priva di retrogusto
» R S w ¢, ¥ : con proprieta’emulsionante e stabilizzante.
, ' ' o " [
4 P PN s R SR 0145 FRUITGEL 6 x 1kg 200g prodotto * C%
Fi iR LI - - * Gel trasparente per la conservazione della frutta fresca a pezzi. + 300g acqua per 1kg frutta
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TORRONALBA s.r.l.
Loc. Catena Rossa, 13

12040 Piobesi d'Alba (CN)
+39 0173 361140



www.torronalba.com



